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Neues

PF020
PF025

Bandsägen zum Schneiden von Frischfleisch

Eigenschaften - Vorteile Anwendung

Bandsägeblätter mit speziell entwickelten Spannzähnen zur Erleichterung des
Schneidens von frischem Fleisch

Bandsägeblätter aus lebensmittelechtem Baustahl mit korrosionsfesten
Eigenschaften

Bandsägeblätter nach HORS-Spezifikation - gehärtet, geschärft, angelassen,
gegabelt, geschliffen

Bandsägeblätter werden geschliffen, hergestellt durch Schleifen der Blätter, was
die Lebensdauer des Blattes verlängert und Mikrorisse eliminiert

Der Heilungsprozess der Bandsägeblätter wird auf hochspezialisierten
Schweißmaschinen durchgeführt, was eine hohe Qualität und Wiederholbarkeit der
Schweißnähte gewährleistet

Möglichkeit der Herstellung von Bandsägeblättern in anderen Abmessungen

Zerlegen von Schweinen, Schweinen und Sauen, Vierteln der Schweinehälften,
Trennen der Flecken vom Hinterviertel

Zerlegen von Schweinefleisch
Zerlegen von Rind-, Kalb-, Hammel-, Ziegenfleisch usw., einschließlich des

Halbierens und Viertelns von Wild
Zerlegen von Wild, Halbieren und Vierteln von Wild
Sägen auch zum Zerlegen von Fisch

Katalog Index L [mm]
Länge

b [mm]
Breite

S [mm]
Stärke

t [mm]
Zahnteilung

INFO ME

PF025-2913-0001 2913 19 0,5 t=10,1 (2,5 TPI) HORS - hart.,ostr
z.,rozw.,szlif.

szt.

INFO:
HORS - gehärtet, geschärft, gerieben, geschliffen.
Bandsägen werden auf individuelle Kundenbestellung produziert.

Verbundene Produkte

HM-Kreissägeblätter zum Schneiden von
Fleisch

Kreissägen KB aus
korrosionsbeständigem Stahl zum
Schneiden / Zerlegen von Fleisch

Kreissägen ZU aus
korrosionsbeständigem Stahl zum
Schneiden / Zerlegen von Fleisch

Kreissägen ZW aus
korrosionsbeständigem Stahl zum
Schneiden / Zerlegen von Fleisch

Kreissägen ZZ aus
korrosionsbeständigem Stahl zum
Schneiden / Zerlegen von Fleisch

Bandsägen zum Schneiden von
gefrorenem Fleisch mit und ohne

Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch
mit und ohne Knochen

ECO-Bandsägen zum Schneiden von
gefrorenem Fleisch mit und ohne

Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch
mit und ohne Knochen.

ECO-Bandsägen zum Schneiden von
Frischfleisch
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