Fleischschneidesagen

Kreissagen ZU aus korrosionsbestandigem Stahl zum Schneiden / Zerlegen
von Fleisch

Neuer Index

PT310

typ atworu | 1yp otworu i typotwaru il

g“-"‘a @, ﬁﬁ

— e e e i yp ctworu I g otworu V

w

Eigenschaften - Vorteile Anwendung

# Sage-/Scheibenkdrper aus lebensmittelechtem Edelstahl mit Korrosionsschutz # Schneiden von mittelgroBen Schweinen, insbesondere von Schweinen und Sauen,
= Sagen mit GS-Sageblattgeometrie - abwechselnd abgeschragte Zahne Vierteln der Schweinehalften, Trennen der Lenden vom Hinterviertel

= Scheiben, die in der Lebensmittelsicherheitsanstalt durch NIZP PZH - PB zertifiziert = Schneiden von Schweinen fiir die rationelle Zerlegung von Schlachttieren

sind # Schneiden von schweren Schweinen und Sauen, d.h. Rindfleisch, Kalbfleisch,

# Moglichkeit der Herstellung von Scheiben mit anderen Abmessungen und deren Hammelfleisch, Ziegenfleisch usw.

Regeneration durch Schéarfen oder Teilregeneration (Austausch von HM-Zahnen und # Schneiden von leichten Schweinen und Wild

deren Scharfen)

Katalog @ D [mm] @ d [mm] S [mm] z Zahngeometri ilxdo
AuBendurchm | Bohrungsdurc |Sageblattstark Zahnezahl Durchmesser
esser hmesser e der Spannbohr
ungen [mm]
o PT310-0165-0001 0165 kw. 18/20,5 1,0 60 ZU 2x6/73 szt.
o PT310-0230-0003 0230 kw. 27/32 1,2 60 ZU 2x6/140 szt.
o PT310-0230-0004 0230 52 1,2 60 ZU szt.

INFO:

Wir machen die Sagen nach individuellen Kundenbestellungen.
Der mogliche Durchmesser der Scheiben flr die Herstellung

- AuBendurchmesser: von 160mm bis 370mm

- Dicke der Scheibe/Kérper: 1.0mm / 1.2mm / 1.5mm
- Anzahl der Zahne der Scheibe: von 18z bis 120z
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Fleischschneidesagen

Bandsagen zum Schneiden von Bandsagen zum Schneiden von ECO-Bandsdgen zum Schneiden von ECO-Bandsagen zum Schneiden von
gefrorenem Fleisch mit und ohne Erischfleisch gefrorenem Fleisch mit und ohne Frischfleisch
Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch
mit und ohne Knochen mit und ohne Knochen.
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