Sagen mit HM zum Schneiden von Fleisch

PS710 HM-Kreissageblatter zum Schneiden von Fleisch
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Eigenschaften - Vorteile Anwendung

# Sage-/Scheibenkdrper aus lebensmittelechtem Edelstahl mit Korrosionsschutz # Schneiden von mittelgrofen Schweinen, insbesondere von Schweinen und Sauen,
= Sagen mit GS-Sageblattgeometrie - abwechselnd abgeschragte Zahne Vierteln der Schweinehalften, Trennen der Lenden vom Hinterviertel

= Scheiben, die in der Lebensmittelsicherheitsanstalt durch NIZP PZH - PB zertifiziert # Schneiden von Schweinen fiir die rationelle Zerlegung von Schlachttieren

sind # Schneiden von schweren Schweinen und Sauen, d.h. Rindfleisch, Kalbfleisch,

# Moglichkeit der Herstellung von Scheiben mit anderen Abmessungen und deren Hammelfleisch, Ziegenfleisch usw.

Regeneration durch Schéarfen oder Teilregeneration (Austausch von HM-Zahnen und # Schneiden von leichten Schweinen und Wild

deren Scharfen)
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o PS710-0180-0006 0180 kw. 17,5/20 1,5 1,2 36 GS 6 2x6/120 szt.
o PS710-0230-0002 0230 kw. 27/32 1,5 1,2 60 GS 6 2x6/140 szt.
o PS710-0230-0013 0230 52 1,8 1,5 44 GS 6 szt.
o PS710-0230-0016 0230 52 1,8 1,5 36 GS 6 szt.
o PS710-0300-0006 0300 52 1,8 1,5 52 GS 6 szt.

INFO:
Wir machen die Sagen nach individuellen Kundenbestellungen.

Der mdgliche Durchmesser der Scheiben flr die Herstellung:
- AuBendurchmesser: von fi 160mm bis fi 370mm

- Sageschnitt: min. von 1,4mm bis max. 3,2mm

- Durchmesser Scheibe/Kérper: 1,0mm / 1,2mm / 1,5mm

- Anzahl der Zahne 18z bis 120z

Zum Herunterladen
CERT_S|Z_F.FB.60411.96.2022 PilyzHMdomiesa.pdf
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Sagen mit HM zum Schneiden von Fleisch

gefrorenem Fleisch mit und ohne gefrorenem Fleisch mit und ohne
Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch Knochen. und nicht gefrorenem Fleisch
mit und ohne Knochen mit und ohne Knochen.
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